
      ※ 鉄板会席は予約制でございます。
※Teppanyaki Dinner is Reservation Required

5:３0 P.M ~ 8:00 P.M (Last Order)

Teppanyaki
鉄板会席



鉄板会席　ななかまど        Teppanyaki  NANAKAMADO

Available for ￥25,000 or for \19,060 Ｕp Ｃharge with Adult Ｄinner Ｃoupon.
￥25,000 又は大人夕食券＋￥19,060にてご利用頂けます

噴火湾産柔らか蛸
Steamed Tender Octopus
山菜お浸し
Boiled Wild Vegetables　
手作り豆冨いくらのせ
Black Soy Bean “Tofu” with Salmon Roe　　
 

Appetizer
前　　菜

海水雲丹　帆立貝　牡丹海老　噴火湾産旬の魚
 Sea Urchin, Scallop, “Botan” Shrimp and Seasonal Local FishSashimi

造　　里

活蝦夷鮑　たらば蟹　大助
Fresh “Ezo”Abalone, King Crab and King Salmon

海鮮焼
Grilled
Seafood

知床黒毛和牛　フィレステーキ
“Shiretoko” WAGYU Tenderloin 

黒毛和牛
Hokkaido Beef

噴火湾産帆立稚貝と留寿都産春牛蒡のかき揚げお茶漬け 　　香の物　
Rice Bowl topped with Baby Scallop and Burdock Root Tempura,
Served with Japanese Soup, “Ochazuke” Style

お食事
 Starch

苺大福　苺アイスクリーム
Strawberry “DAIFUKU” and Strawberry Ice Cream

デザート
Dessert

焼き野菜
Grilled

Vegetables

留寿都産じゃが芋二種　大滝産ジャンボ椎茸　
2 Kind “Rusutsu” Potato and “Shiitake” Mushroom

サ ラ ダ
Salad

噴火湾産生若芽と生野菜の盛り合わせ
“Wakame” Seaweed and Greens with Carrot Dressing

※鉄板会席は予約制でございます。　Teppanyaki Dinner is Reservation Required

上記表示価格は、消費税 8％とサービス料 10％が含まれております。8% tax and 10% service charge include price

   鉄板会席　りんどう        Teppanyaki  RINDOU

Available for ￥17,000 or for \11,060 Ｕp Ｃharge with Adult Ｄinner Ｃoupon.
￥17,000 又は大人夕食券＋￥11,060にてご利用頂けます

噴火湾産生若芽・柔らか蛸・湯剝きトマトの生姜酢掛け
“Wakame” Seaweed, Steamed Octopus and Tomato with Ginger VinegarStarter

先　　附

噴火湾産春鱒と旬の魚　北寄貝　　
Ocean Trout and Seasonal Local Fish from “Funka” Bay, “Hokki” Clam 

造　　里
Sashimi

留寿都産春根菜と生野菜盛り合わせ　人参ドレッシング
Garden Greens with Carrot Dressing

サ ラ ダ
Salad

知床黒毛和牛　ロースステーキ
“Shiretoko” WAGYU Sirloin 

黒毛和牛
Hokkaido Beef

ガーリックライス　　味噌汁　香の物　
Garlic Rice with Miso Soup and Japanese Pickles

お食事
Starch

デザート
Dessert

焼き野菜
Grilled

Vegetables

留寿都産じゃが芋二種　大滝産ジャンボ椎茸　
2 Kind “Rusutsu” Potato and “Shiitake” Mushroom

海鮮焼
Grilled
Seafood

時鮭　牡丹海老　活帆立貝
Salmon, “Botan” Shrimp and Fresh Scallop

※鉄板会席は予約制でございます。　Teppanyaki Dinner is Reservation Required

上記表示価格は、消費税 8％とサービス料 10％が含まれております。8% tax and 10% service charge include price

蓬葛餅 黒蜜掛け　　苺　オレンジ
Mugwort “Yomogi” Arrowroot Dumpling topped with Brown Sugar Sauce,
Strawberry and Orange


